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Учебная программа курса

Цель Совершенствование профессиональных знаний и навыков слушателей в
области изготовления длиннотрубчатых макаронных изделий

Задачи

1. Изучить основные этапы технологического процесса сушки
длиннотрубчатых макарон в диффузорных сушилках. 2. Рассмотреть
параметры технологического режима сушки длиннотрубчатых макарон. 3.
Проанализировать правила ведения и регулирования технологического
процесса сушки макарон. 4. Актуализировать знания о технологических
требованиях к качеству полуфабриката длиннотрубчатых изделий. 5.
Познакомиться с правилами определения качества длиннотрубчатых макарон
и их полуфабрикатов органолептическим методом. 6. Изучить
государственный стандарт на длиннотрубчатые макароны. 7. Ознакомиться с
назначением и устройством применяемых контрольно-измерительных
приборов.

Категории
обучающихся

Работники предприятий пищевой промышленности, специалисты по
контролю качества продукции, инженеры-технологи, предприниматели,
планирующие открыть собственное производство макаронных изделий

Оценка качества Промежуточная аттестация в форме тестов, итоговое тестирование

Форма обучения Заочная с использованием дистанционных образовательных технологий.
Информация о форме обучения в удостоверение не вносится

Прогнозируемые
результаты В результате освоения программы обучающийся должен:

Выдаваемый
документ Знать:


